
ALIMENTOS
MENÚ DE

Descubre nuestros platillos elaborados a la perfección.



COMIDAS
Y CENAS

MACHETES

VEGGIE
Y VEGETARIANO

WRAP DE POLLO
Wrap de Pollo a la Parrilla con Aguacate y Queso
Cheddar. (120gr fajita de pollo, 35gr de queso y
50gr de pimiento morrón)

TACOS DE COCHINITA
Tacos de Cochinita Pibil con Salsa Xnipec y 
Aguacate Fresco.  (3pz tortilla semidorada rellena
con 40gr de cochinita pibil c/u)

HAMBURGUESA
Hamburguesa Premium en Pan Brioche con 
Aderezo de la Casa. (1pz pan brioche, 150gr de
carne 100% de res)

TACO VEGETARIANO
Tacos Frescos de lechuga con Aguacate y Germen 
de Betabel. (2pz hoja de lechuga italiana, 50gr tofu,
50gr aguacate, 50gr pimientos y 20gr jitomates cherry)

MACHETES
Dobladas Artesanales al comal de Queso, 
Champiñón, Tinga o Chicharrón. (2pz tortilla
tipo flauta, 100gr de relleno y 20gr de lechuga)

SANDWICH VEGANO
Sándwich Vegano con Tofu, Hummus y Brotes 
de Alfalfa. (2pz pan integrfal, 30gr hummus, 20gr germen
de alfalfa, 2 hojas de lechuga y 50gr aguacate) 

ENSALADA ESTILO CAPRESSE
Ensalda Campesse con Pesto de Albahaca y 
Queso Panela Fresco. (150gr jitomate salades, 150gr
queso panela y 30gr pesto)

ENSALADA GRIEGA
Ensalada Mediterranea con Queso Feta y Aceitunas
Verdes. (150gr lechuga troceada, 50gr queso feta,
50gr jitomate saladet y 20gr pepinos)

ENCHILADAS
Enchiladas de Pollo Artesanales. Rojas, Verdes o Mole.
(3pz tortilla semidorada rellena de 40gr de pechuga de 
pollo deshebrada y 120ml de salsa)

PASTA

PASTA AL PESTO
Fettuccine al Pesto Cremoso con Nuez Tostada. 
(150gr de pasta, 60gr pesto, y 10gr de nuez troceada)

PASTA A LA BOLOÑESA
Spaghetti a la Boloñesa Clásica con Parmesano
Reggiano. (150gr de pasta, 150gr salsa boloñesa y
10gr de queso parmesano)

PASTA CUATRO QUESOS
Farfalle en Salsa Cuatro Quesos Gourmet.
(150gr de pasta y 70gr de salsa de 4 quesos)

DESAYUNOS

HUEVOS DIVORCIADOS
Huevos Divorciados Gourmet sobre un par de
tortillas bañado con Salsas Artesanales. 
(2pz de huevo y 120ml de salsa)

OMELETTE VEGANO
Omelette Verde con Espinacas y Queso Panela.
(2pz de huevo y 100gr de queso panela)

ENFRIJOLADAS
Enfrijoladas de la Casa con Chorizo Ibérico y 
Brotes de Cilantro. (3pz de tortilla, 120ml de salsa 
y 100gr de chorizo)

PARFAIT DE YOGURT  Y 
FRUTAS DEL BOSQUE
Parfait Natural con Frutos del Bosque y 
Miel Orgánica. (150ml de yogurt, 60gr de frutos
del bosque y 20gr de granola)

HOTCAKES
Hotcakes Esponjosos con Miel de Abeja y 
Frutos Rojos. (3pzs de 100gr c/u y 30gr de frutos rojos)

CHILAQUILES /VERDES O ROJOS
Chilaquiles Tradicionales con Proteína a elección:
Pollo, Bistec o Huevo. (150gr fritura de tortilla, 
120ml de salsa y 120gr de proteína)

MOLLETES
Molletes Artesanales con Queso Manchego 
Fundido y Pico de Gallo. (1 pan por la mitad,
120gr de frijoles y 70gr de queso)

MOLLETE CON COCHINITA
Molletes de Cochinita Pibil con Xnipec y Aguacate.
(1 pan por la mitad, 120gr de frijoles, 70gr de queso
y 120gr de cochinita pibil)











ALIMENTOS
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Descubre nuestros platillos elaborados a la perfección.

COSTO EXTRA



COMIDAS
Y CENAS

ENSALADA CESAR
Ensalada César con Pollo Crujiente y Parmesano
Reggiano. (150gr lechuga, 50gr croutones y 20gr
de queso parmesano)

Arrachera Tampiqueña con Guacamole y 
Rajas Poblanas. (200gr arrachera, 40gr de
guacamole, 1pz tortilla semifrita, 40gr mole,
40gr arroz y 40gr de rajas poblanas)

ARRACHERA 
TAMPIQUEÑA

Filete de Salmón a las Finas Hierbas con Vegetales
Salteados. (240gr filete de salmón, 50gr puré de
zanahoria y 50gr arroz)

SALMÓN A LAS
FINAS HIERBAS

Rib Eye al Gusto con Puré de Zanahoria Rostizada.
(250gr carne, 250gr puré de zanahoria)

STEAK DE RIB EYE

$210

$450

Ravioli Artesanal con Salsa de Queso y Crema de
Hierbas. (150gr pasta y 120ml de salsa)

RAVIOLI $210

Chamorro de Cerdo en Adobo Tradicional con Frijoles
y Cebolla Morada. (1pz de 350gr aprox, con 120ml de
salsa y 50gr de frijoles refritos)

CHAMORRO ADOBADO $210

Coliflor Rostizada con Almendras y Aderezo de 
Pimientas. (1pz de 250gr aprox y 50gr de aderezo)

COLIFLOR ROSTIZADA $150

Tostada Artesanal con Salmón Ahumado y Arúgula
Fresca. (1 rebanada de pan de hogaza, 120gr salmón,
30gr aguacate y 30gr queso crema y 20gr germen
de alfalfa)

TOAST DE 
SALMÓN AHUMADO

$190

$350

$320

DESAYUNOS

SNACKS

Chilaquiles con Arrachera Asada y Salsa Artesanal.
(150gr de fritura de tortilla, 120ml de salsa y 120gr
de arrachera)

Bagel de Salmón Ahumado con Queso Philadelpia
y Cebolla Morada. (1pz de baguel por la mitad, 100gr
de salmón, 50gr queso crema y 50gr de aguacate)

CHILAQUILES 
CON ARRACHERA 
VERDES O ROJOS

BAGEL DE SALMÓN

$290

$250

Guacamole Tradicional con Totopos Artesanales
y Queso Fresco. (200gr aguacate, 30gr salsa mexicana,
50gr de fritura de tortilla)

GUACAMOLE $130

Queso Fundido con Chorizo o Champiñones,
al Estilo Gourmet. (200gr de mezcla de quesos y
70gr de champiñon o chorizo)

QUESO FUNDIDO $185

Empanadas Artesanales de Carne con Aderezo
de Chipotle. (3pz empanadas, 60gr carne molida
cada una y 50ml de aderezo)

EMPANADAS 
ARGENTINAS

$210

Papas Fritas Estilo Bistro con Salsa de la Casa.
(150gr de papas)

PAPAS A LA FRANCESA $130

Pan Francés de la Casa con Mermelada de
Frutos Rojos. (2 rebanadas de pan brioche, 30gr de
mermelada y 30gr de berries naturales)

PAN FRANCÉS $120

Cazuela de Huevos con salsa Artesanal. (2pz huevo, 
120ml salsa, 10gr queso y 10gr crema ácida)

HUEVOS A LA CAZUELA $170












